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United Against Waste

Vision & Mission

Vision
Wir halbieren gemeinsam Lebensmittelabfall entlang der Wertschépfungskette
des Ausser-Haus-Konsumes.

Mission

« Sensibilisierung far die Problematik und Erarbeitung von praxisgerechten und
innovativer Losungsansatzen zur Reduktion von Lebensmittelabfall an allen
Stufen der Wertschépfungskette.

« Vernetzung von Stakeholdern und Verbreitung von Lésungsansatzen.

« Aufbau von United Against Waste als wirkungsvollen Ansprech- und
Kooperationspartner im Thema Lebensmittelabfalle im Ausser-Haus-Konsum.




Uber 100 Vereinsmitglieder

Aus den Branchen:

« Backerei- & Konditoreigewerbe
« Verarbeitung & Handel

« Gastgewerbe

« Gemeinschaftsverpflegung

« Verbande

+ Fachpressepartner
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+ weitere

...schnelles Wachstum:
jahrliche Verdoppelung der Mitgliederanzahl seit Grundung 2013!



Lebensmittelabfalle
Kosten- & Umweltaspekte




800/ des Wasserverbrauchs
0 steckt in der Ernahrung




Welternahrungsparadox

auf der einen Seite;
Knappheit

ca. 1 Mia
Menschen leiden Hunger

(zusatzlich noch viel mehran
Ernahrungsunsicherheitund
falscher Ernahrung)

auf der anderen Seite;
Uberfluss

nur 7 %
des Haushaltsbudgets fur Essen

3’360

verfugbare kcal / Person / Tag
(tatsachlicher Verzehr: 2251
kcal)



Wo entsteht Lebensmittelabfall?

2.3 Mio Tonnen Foodwaste pro Jahr

_ 22%
’ iii Verarbeitung

68% vermeidbar 35 Mio CHF*

508°000 t

1007000 t

4%

Gross-/Detailhandel
Landwirtschatt
95% vermeidbar 9.5 Mio CHF* . ‘
Lagerung/iransport
1 3 /o w.u-'vi:‘_:’E'{r"-n:.u"v\
“ ) i Gastronomie :
290000 t

70% vermeidbar 20 Mio CHF*

250000 t |
Kehrichtsack

Quelle: BAFU (2016) Tonne Abfall verursacht 100.- Entsorgungskosten (Vergarung und Kompostierung)



Einige Aktivitaten

« UAW Jahrestreffen, 4. April

« Publikation Leitfaden Hotellerie, Mitte April

- Tagungen der Fachgruppe Backereien, 6x pro Jahr

« ZAGG-Messe, 25. Oktober

« Pistor Expo, 8. - 9. Juni

« Fachkurs Gastgewerbe & Gemeinschaftsverpflegung, 6x im Jahr

und viele weitere Workshops,
Veranstaltungen und Publikationen ...




Wir arbeiten mit der Branche
* M’lf |




Gastgewerbe & Gemeinschaftsverpflegung

Analyse & Coaching
individuelle Dienstleistungen

Erhebung der Lebensmittelabfalle
mit Tablet (Software LeanPath®)
Personliche Beratung durch Experten
individueller Massnahmenkatalog

Kurse & Workshops
Vermittlung & Erarbeitung von Inhalten

Konkrete & innovative Massnahmen
- von der Planung bis zum Verkauf
Uberbetrieblicher Austausch
Praktische Umsetzung



Backerei- & Konditoreigewerbe
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Analyse Fachgruppe
individuelle Dienstleistungen Vermittlung & Erarbeitung von Inhalten
 gratis Erstanalyse « Austausch mit Berufskollegen
« erweiterte Analyse als Erganzung « Erarbeiten konkreter Ldsungen und
zu Ihrem PQOS System innovativer Ideen
« Uberschusse erkennen und
reduzieren
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Gastronomie: Nutzen Sie lhr Sparpotenzial!
Beispielbetrieb spart 3'000.- im Monat!

Hotelbetrieb reduziert durch UAW Beratung die Lebensmittelabfalle in nur
drei Wochen um 30%!

Einfache Massnahmen:

« Angebot an die Bedurfnisse der Gaste anpassen
« Portionen und Gréssen abstimmen

« Brot nach Bedarf zubereiten, nicht vorschneiden

»~Dank der Beratung konnten
wir die Produktionsabldufe
und Angebote analysieren,
Uberarbeiten und verbessern.
Gleichzeitig wurde die

Qualitat der Gerichte
ausgebaut.”

Weitere Infos
www.united-against-waste.ch/fallstudien




Backereien: Nutzen Sie Ihr Sparpotenzial!
100000 Tonnen Backwaren landen im Abfall pro Jahr

In der Schweiz werden jedes Jahr ca. 25% aller Brot- und Backwarenprodukte
weggeworfen.

United Against Waste hat zusammen mit Pistor das Einsparungspotential
aufgedeckt:

Eine Reduktion von 30 - 40% ist moglich. So konnten jahrlich 30'000 - 40'000 Tonnen
Backwaren eingespart werden!

Weitere Infos
www.united-against-waste.ch/fallstudien




Messen motiviert

Und holt das gesamte Team an Bord

Weitere Infos
WWW.united-against-waste.ch/fallstudien

Mit angepasster Portionengraosse,
sichtbaren Abfallen und richtiger
Lagerung hat unser Team die
Lebensmittelabfdlle auf ein Minimum
vermindert. Dies bestdtigten auch die

Ergebnisse der Abfallerhebung - ein
Motivationsschub fiir unser Team.”

16



Ist Abfallvermeidung realistisch?
Ja!

1
Food Waste ist eine Frage des Verhaltens - weniger eine
der Infrastruktur oder Management

#2
Losungen sind oft einfach - diese durchgangig zu
wiederholen und langfristig zu sichern ist schwierig

#3
Vermeidung benotigt bewusste Massnahmen um alle
Angestellten abzuholen und zu engagieren - taglich !
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Kommunizieren Sie lhr Engagement

Positive Medienreaktionen dank Reduktion von Lebensmittelabfallen

v MEDIA CENTER | KARRIERE BEIUNILEVER %4 SCHWEIZ | LAND WECHSELN

Suche a
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Brancheninitiative gegen Lebensmittelverschwendung

03/07/2013
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| 21. August 2015 | Nr. 34

UBERUNS v  UNSERE MARKEN v  SUSTAINABLE LIVING v  INNOVATIONEN v

Kampf gegen die Lebensmittelverschwendung

Backer und Confiseure reduzieren Food Waste

2 MEDIA CENTER

Ein grosser Teil der Lebensmittel landet im Abfall. So auch jedes vier-
te Brot pro Schweizer Haushalt. Verschiedene Institutionen und inno-
vative Backer-Confiseure setzen sich gegen die Verschwendung ein.

> MEDIENMITTEILUNG:

> s “United against Waste” lanclert

R Thayngen-Rund ein Drittel der Lebensmittel weltweit oder jahriich 2.3 Millionen Tonnen
alleine in der Schweiz werden vernichtet. Der Branchenzusammenschluss ,United

R Against Waste" will das andern und den Lebensmittelabfall im Schweizer Food-Service
Markt bis 2020 halbleren. Zu den Grundungsmitgliedern der Initiative gehdren nebst

» 2012 Unilever Food Solutions namhafte Hersteller, Handels- und Gastro-Unternehmen wie
auch Grossverpfleger und Verbinde.

>20m In der Food-Service Branche gehen Lebanemital aue varerhiadanctan Griindan varnran — cai
s in der industriellen Verarbeitung oder

> 000

Schatzungen ist g Food-Service Branc
Waste in der Schweiz betedigL. Ein betra
von Food- \

12 fokus

Gemelnsam gegen Verschwendung
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Aktive Mitglieder ot 1

Helfen Sie mit, Lebensmittelabfalle zu reduzieren!

Werden Sie Mitglied von United Against Waste und profitieren Sie von unseren
vergunstigten Angeboten!
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Mitgliedschaft

. &
lhre Vorteile ¥ UNITE
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Nutzen Sie Ihr betriebliches Sparpotenzial mit
unseren:

v Kursen

v Individuellen Beratungen
v Abfallerhebungstools

v Fallstudien

lhre Firma
vernetzen
Tauschen Sie sich mit anderen Betrieben tUber

Ihre Erfahrungen aus und gestalten Sie
gemeinsam innovative Lésungsansatze.

Engagement
kommunizieren
Zeigen Sie Ihren Kunden Ihr Engagement und

integrieren Sie Abfallreduktion als Teil Ihrer
Nachhaltigkeitsstrategie.
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Videos zur Sensibilisierung

Prato Consciente Food Waste = Money Waste
https://www.youtube.com/watch?v=zqU5MSxARsw https://vimeo.com/70026812
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